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ZESTAWIENIE WYMAGANYCH PARAMETRÓW TECHNICZNO – UŻYTKOWYCH
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Zadanie nr 7

Myjnia do kaczek i basenów – 2 szt
	Producent/kraj:

	Model aparatu:

	L.P.
	
Warunki wymagane i podlegające ocenie
	Wartość wymagana
TAK/NIE
	Wartość oferowana. Potwierdzenie parametru, numery katalogowe 

	1
	2
	3
	4

	1.
	Rok produkcji – fabrycznie nowe, 2020 rok
	Tak/ Podać
	

	2.
	Menu i instrukcja obsługi w języku polskim
	TAK/Podać
	

	3.
	Urządzenie nieprzelotowe, z załadunkiem od góry przeznaczone do opróżniania, mycia i dezynfekcji pojemników na wydzieliny i wydaliny ludzkie
	TAK/Podać
	

	4.
	Myjnia pełniąca dodatkowo funkcję zlewu – możliwość wygodnego wylewania nieczystości np. z wiadra bezpośrednio do komory bez ryzyka rozlania na podłogę
	TAK/Podać
	

	5.
	Minimalny załadunek na cykl: 
1 basen + 1pokrywa basenu + 2kaczki  
	TAK/Podać
	

	6.
	Bezpieczny załadunek w koszu standardowym: w momencie załadunku basen trzymany jedną ręką za uchwyt, bez konieczności, przekładania, obracania i podpierania go drugą ręką celem aplikacji w koszu załadowczym
	TAK
	

	7.
	Możliwość dezynfekcji wiader
Zasady oceny punktowej:
TAK – 3 pkt.
NIE – 0 pkt.
	NIE/Podać
	

	8.
	Możliwość dezynfekcji 6 kaczek w jednym cyklu
Zasady oceny punktowej:
TAK – 3 pkt.
NIE – 0 pkt.
	NIE/Podać
	

	9.
	Mycie i dezynfekcja przedmiotów za pomocą dysz natryskowych  (w tym min. 4 obrotowych)
Zasady oceny punktowej:
- 12 dysz i więcej – 3 pkt.,
- 11 dysz  i mniej  – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	10.
	Zasilanie elektryczne -  możliwość podłączenia pod: 230V/ 50Hz lub 400V/3+N/50Hz
	TAK/Podać
	

	11.
	Całkowita moc
Zasady oceny punktowej:
- Całkowita moc 4000 W i mniej  – 3 pkt.
- Większa wartość niż 4000 W – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	12.
	Urządzenie wykonane w całości ze stali nierdzewnej klasy min. AISI 304 (obudowa, rama, komora, dusze, orurowanie wewnętrzne)
	TAK/Podać
	

	13.
	W pełni zautomatyzowany cykl pracy
	TAK
	

	14.
	Urządzenie wyposażone w przyciski/pedały nożne uruchamiające wybrany cykl 
	TAK
	

	15.
	Minimum dwa programy: standardowy , intensywny
Zasady oceny punktowej:
- Trzy programy i więcej – 5 pkt.
- Dwa programy – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	16.
	Dodatkowa funkcja spłukiwania komory w przypadku wylania nieczystości (np. z wiadra) do komory
	TAK
	

	17.
	Drzwi komory otwierane i zamykane automatycznie, bez użycia rąk (zamykanie i otwieranie aktywowane przyciskami nożnymi)
	TAK
	

	18.
	Wybór programu bez użycia rąk
	TAK
	

	19.
	Kolorowy, dotykowy wyświetlacz informujący o wybranym programie, parametrach cyklu i temperaturze
	TAK/Podać
	

	20.
	Czas cyklu dla standardowego programu 
Zasady oceny punktowej:
- 360 [s] i mniej – 3 pkt.
- większe wartości niż 360 [s]– 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	21.
	Przystosowane do pracy z wodą ciepłą i zimną – surową, nie uzdatnioną
	TAK/Podać
	

	22.
	Zużycie zimnej wody na cykl standardowy: 
Zasady oceny punktowej:
- 10 [l] min i mniej – 3 pkt.
- większe wartości niż 10 [l] min – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	23.
	Zużycie ciepłej wody na cykl standardowy: 
Zasady oceny punktowej:
- 10 [l] min i mniej – 3 pkt.
- większe wartości niż 10 [l] min – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	24.
	Podłączenie wody zimnej i ciepłej: ¾’’
	TAK/Podać
	

	25.
	Możliwość podłączenia pod odpływ 100 mm w podłodze lub ścianie
	TAK
	

	26.
	Maksymalne wymiary urządzenia:
Szerokość urządzenia: max 600mm
Wysokość urządzenia: max 950mm
Głębokość urządzenia: max 660mm 
	TAK/Podać
	

	27.
	Wbudowana pompa podajnika detergentu
Zasady oceny punktowej:
- Dwie pompy – 5 pkt.,
- Jedna pompa – 0 pkt.,
	TAK/Podać
	

	28.
	Temperatura dezynfekcji termicznej z zachowaniem wartości parametru A0
Zasady oceny punktowej:
- 90oC - 93oC – 3 pkt.
- 85oC -89oC – 0 pkt.
	TAK/Podać
	

	29.
	Jednoczęściowa komora, głęboko tłoczona w całości wykonana ze stali nierdzewnej z zaokrąglonymi kątami, umożliwiającymi swobodne spływanie płynów
	TAK/Podać
	

	30.
	Minimalne wymiary komory: 
Szerokość: 400 mm
Długość: 500 mm
Głębokość: 350 mm
	TAK/Podać
	

	31.
	Szafka do umieszczania pojemnika z detergentem wewnątrz urządzenia
Zasady oceny punktowej:
- TAK -  3 pkt.
- NIE – 0 pkt.
	NIE/Podać
	

	32.
	Urządzenie zintegrowane z półką do przechowywania zdezynfekowanych basenów i kaczek
Zasady oceny punktowej:
- TAK -  3 pkt.
- NIE – 0 pkt.
	NIE/Podać
	

	33.
	Automatyczne uchylanie pokrywy po skończonym cyklu w celu przyspieszenia procesu suszenia dezynfekowanych naczyń
	TAK
	

	34.
	Pakiet startowy – standardowy kosz na min. 2 kaczki plus basen z pokrywą, wielofunkcyjny kosz do dezynfekcji misek i wiader, kosz do dezynfekcji 6 kaczek/butli w cyklu, 10 basenów oraz 5l kanister z płynem zmiękczającym wodę
	TAK/Podać
	

	

	35.
	TERMIN DOSTAWY
Max. do 21 dni od dnia podpisania umowy
	TAK/Podać
	



	
WARUNKÓW GWARANCJI I SERWISU ORAZ SZKOLENIE


	1.
	Gwarancja min. 24 m-cy (bezpłatne – wliczone w cenę oferty przeglądy w okresie gwarancji, min. 1x/rok lub częściej, zgodnie z zaleceniami producenta) wraz z wystawieniem certyfikatu sprawności
	TAK(PODAĆ)
	

	2.
	 Czas reakcji liczony od przyjęcia zgłoszenia do momentu podjęcia naprawy
 - w okresie gwarancji – 24 godziny
 - po okresie gwarancji – 48 godzin
	
TAK
	

	3.
	 Maksymalny czas niezbędny na usunięcie awarii od czasu zdiagnozowania awarii: 
 - w okresie gwarancji - 3 dni
 - po okresie gwarancji – 5 dni
	

TAK
	

	4.
	 Jeżeli czas usunięcia awarii będzie trwał dłużej niż 72 godziny, Zamawiający wymaga dostarczenia aparatu zastępczego o parametrach niegorszych niż oferowany.
	TAK
	

	5.
	 Przedłużenie okresu gwarancji o każdy dzień trwania  naprawy gwarancyjnej
	 TAK
	

	6.
	 Liczba napraw powodująca wymianę podzespołu na nowy  w okresie gwarancji – 3
	TAK
	

	7.
	Serwis gwarancyjny autoryzowany przez producenta aparatu
	TAK
	

	8.
	W przypadku awarii w okresie gwarancji koszt przyjazdu, dostawy pokrywa Wykonawca
	
	

	9.
	Okres zagwarantowania dostępności części zamiennych od daty podpisania protokołu odbioru - 10 lat
	TAK
	

	10.
	Serwis pogwarancyjny przez okres, co najmniej 8 lat od daty podpisania protokołu odbioru
	TAK
	

	11. 
	Paszport techniczny, instrukcje obsługi w języku polskim dostarczona w wersji papierowej.
	TAK
	

	12.
	Instalacja i uruchomienie
	TAK
	

	13.
	Przeprowadzenie szkolenia (wliczone w cenę oferty) 10 użytkowników  pracujących w trybie zmianowym w zakresie obsługi aparatu, dodatkowo potwierdzone certyfikatem, w siedzibie Zamawiającego
	TAK
	




Uwagi :
1. Zapis w kolumnie 3 „TAK” należy traktować jako wymóg graniczny (wymagany), którego niespełnienie skutkować będzie odrzuceniem oferty jako niezgodnej ze SIWZ (na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 2 Ustawy pzp).
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo sprawdzenia podanych przez wykonawcę parametrów w dostępnych materiałach technicznych lub u producenta w przypadku powstania wątpliwości co do ich prawdziwości.

Niniejszym oświadczam/y, że przedstawione powyżej dane są prawdziwe oraz zobowiązuję/emy się, w przypadku wygrania  przetargu, do dostarczenia sprzętu spełniającego wyspecyfikowane parametry.
Oświadczam/y, iż wyspecyfikowane powyżej urządzenia są kompletne i będą, po montażu i zainstalowaniu, gotowe do podjęcia prawidłowej pracy bez żadnych dodatkowych zakupów.


                                                                                                   ……………….data………………….   


                                          		                                                ………………………………..
                                                                                                         Podpis                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                       osoby/osób upoważnionej
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