Załącznik nr 2-10 do SWZ                                                                  ZOZ/DZP/PN/24/24

ZESTAWIENIE WYMAGANYCH PARAMETRÓW TECHNICZNO – UŻYTKOWYCH
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Zadanie nr 10 – Urządzenie do mycia i dezynfekcji narzędzi 


	
Urządzenie do mycia i dezynfekcji narzędzi – 1 szt



	Producent/kraj:

	Model aparatu:

	Lp.

	
Warunki wymagane i podlegające ocenie
	Wartość wymagana
TAK/NIE
	Wartość oferowana. Potwierdzenie parametru, numery katalogowe

	1
	2
	3
	4

	WYMAGANIA OGÓLNE

	1. 
	Sprzęt nowy, nieużywany, nie rekondycjonowany, nie demonstracyjny, w najnowszej wersji sprzętowej i oprogramowania na dzień składania oferty.
Rok produkcji nie starszy niż 2024 rok
	Tak
	

	2. 
	Myjnia jednodrzwiowa przeznaczona do mycia i dezynfekcji narzędzi chirurgicznych, laparoskopowych, anestezjologicznych, kontenerów oraz obuwia operacyjnego
	Tak/ podać
	

	3. 
	Urządzenie medyczne zgodnie z dyrektywą 93/42/EEC
	Tak/ podać
	

	4. 
	Wymiary zewnętrzne: wysokość 185 cm ± 5%, szerokość maksymalnie 65 cm z powodu ograniczonego miejsca, głębokość maksymalnie 70 cm z powodu ograniczonego miejsca. Dołączyć oryginalną broszurę producenta sprzętu.
	Tak/ podać
	

	5. 
	Konstrukcja urządzenia nie wymagająca stosowania specjalnych elementów montażowych lub konstrukcyjnych typu cokół, fundament lub wanna cokołowa
	Tak/ podać
	

	6. 
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób higieniczny łatwy do utrzymania w czystości i możliwa do dezynfekcji; bez wystających śrub, klawiatur, wystających elementów elektrycznych (za wyjątkiem wyłącznika bezpieczeństwa), których mycie jest utrudnione
	Tak
	

	7. 
	Komora o pojemności ± 5% 265 L umożliwiającej umieszczenie 12 tac narzędziowych o wymiarach 480x250x50 mm
	Tak
	

	8. 
	Wielkość użytecznej przestrzeni w komorze: głębokość: 56cm, szerokość: 58cm, wysokość:78cm ± 5%. Dołączyć oryginalną broszurę producenta sprzętu.
	Tak
	

	9. 
	Komora myjni wykonana ze stali kwasoodpornej AISI 316L lub lepszej
	Tak
	

	10. 
	Rama oraz obudowa urządzenia ze stali nierdzewnej AISI 304 lub lepszej (dopuszczone elementy szklane)
	Tak/podać 
	

	11. 
	Co najmniej 40 programów z możliwością edycji, dostępnych bezpośrednio z panelu dotykowego
	Tak
	

	12. 
	Myjnia wyposażona w przeszklone drzwi.
	Tak
	

	13. 
	Drzwi komory otwierane manualnie, po otwarciu tworzące stolik do wyładunku / rozładunku
	Tak
	

	14. 
	Urządzenie wyposażone w port RS232 oraz USB
	Tak
	

	15. 
	Urządzenie wyposażone w wyświetlacz graficzny LCD 50x70 umieszczony po stronie załadowczej.
	Tak/ podać
	

	16. 
	Drzwi blokowanie podczas procesu
	Tak/ podać
	

	17. 
	Zabezpieczenie przed otwarciem drzwi w czasie cyklu.
	Tak/ podać
	

	18. 
	Wbudowana suszarka z silnikiem bezszczotkowym oraz z filtrem HEPA H14 i filtrem wstępnym
	Tak/ podać
	

	19. 
	Zakres regulacji temperatury suszenia co najmniej 60 – 120 °C
Zasady oceny punktowej:
- 60 – 120 st. – 0 pkt
[bookmark: _GoBack]- Szerszy zakres – 20 pkt 
	Tak/ podać
	

	20. 
	Układ suszenia urządzenia powinien składać się z dmuchawy o mocy min. 0,8 kW i grzałki elektrycznej min. 3 kW.
	Tak/ podać
	

	21. 
	Suszarka wyposażona w skraplacz oparów.
	
Tak/ podać
	

	22. 
	Ogrzewanie wody elektryczne, moc grzałek wody nie mniejsza niż 10 kW
	
Tak/ podać
	

	23. 
	Procesy mycia i dezynfekcji realizowane automatycznie
	Tak/ podać
	

	24. 
	Wbudowane 2 czujniki temperatury w komorze urządzenia
	Tak/ podać
	

	25. 
	Możliwość kalibracji czujników temperatury
	Tak/podać 
	

	26. 
	Drukarka archiwizacyjna wbudowana w urządzenie.
	Tak/podać
	

	27. 
	Komunikaty na wyświetlaczy i opisy na panelu w jęz. Polskim
	Tak/ podać
 
	

	28. 
	Zabezpieczenie danych w sterowniku w postaci kodu lub hasła
	Tak/ podać
	

	29. 
	Współpraca z systemami obiegu narzędzi różnych producentów.
	Tak/podać
	

	30. 
	Możliwość ustawienia temperatury dezynfekcji termicznej do 95°C
	Tak/podać
	

	31. 
	Co najmniej 3 pompy dozujące środki
	Tak/podać
	

	32. 
	Możliwość umieszczenia wewnątrz urządzenia pojemników z detergentami i środkami dezynfekcyjnymi - 4 pojemniki po 5 l każdy
	Tak/podać
	

	33. 
	Możliwość podłączenia do myjni środków dezynfekcyjnych różnych producentów.
	Tak/podać
	

	34. 
	Ustawienie ilości dozowanych środków z panelu sterowania
	Tak/podać
	

	35. 
	Pompa cyrkulacyjna o wydajności co najmniej 620 litrów/min, moc pompy min 0,8kW
	Tak/ podać
	

	36. 
	Szybkość przepływu powietrza w komorze powinna wynosić co najmniej 150 m3 / h
	Tak/ podać
	

	37. 
	Poziom dźwięku generowany przez urządzenie podczas pracy nie powinien przekraczać 60 dB.
Zasady oceny punktowej:
60 dB – 0 pkt
Poniżej – 20 pkt
	Tak/ podać
	

	38. 
	Podłączenie do wody zimnej, ciepłej i demineralizowanej
	Tak/ podać
	

	39. 
	Odpływ z komory poprzez zawór spustowy
	Tak/ podać
	

	40. 
	Zasilanie elektryczne 3 x 400 V, N + PE, 50 Hz
	Tak/ podać
	

	41. 
	Wózek wsadowy mycia i dezynfekcji narzędzi układanych w tacach narzędziowych o pojemności minimum 6 tac 1/1 DIN (480x250x50 mm)  z możliwością wyjmowania minimum 3 poziomów oraz ramion obrotowych w celu zwiększenia powierzchni między poziomami - 1 szt.
	Tak
	

	42. 
	Zmiękczacz wody dedykowany do myjni.
	Tak/ podać
	

	43. 
	Myjnia wyposażona w program ultradźwiękowy lub dodatkowa myjnia ultradźwiękowa o pojemności min 18L
	Tak/ podać
	

	44. 
	Urządzenie przeznaczone do ultradźwiękowego czyszczenia narzędzi standardowych i mikrochirurgicznych
	Tak/ podać
	

	45. 
	Urządzenie typu stołowego.
	Tak/ podać
	

	46. 
	Wymiary zewnętrzne urządzenia  ± 5% 350 x 320 x 500(wys.) mm.
	Tak/podać
	


	47. 
	Wymiary zbiornika co najmniej 330x300x200 (wys) mm.
	Tak/ podać 
	

	48. 
	Komora myjni wykonana ze stali kwasoodpornej AISI 304 lub lepszej
	Tak/ podać
	

	49. 
	Częstotliwość czyszczenia ultradźwiękowego  28 - 30 kHz
	Tak/ podać
	

	50. 
	Moc grzewcza min 400 W.
	Tak/ podać
	

	51. 
	Moc szczytowa ultradźwięków min 1200 W.
	Tak
	

	52. 
	Zasilanie jednofazowe 220 V.
	
Tak/ podać
	

	53. 
	Czas pracy kontrolowany cyfrowo od 1 do 99 minut w odstępach co 1 minutę i powinien być widoczny na ekranie cyfrowym.
	Tak
	

	54. 
	Temperatura pracy kontrolowana cyfrowo co najmniej do 90 ° C, zaczynając od temperatury otoczenia ze skokiem co 1 ° C i powinna być widoczna na ekranie cyfrowym.
	Tak/ podać
	

	55. 
	Urządzenie wyposażone w kosz wykonany ze stali nierdzewnej.
	Tak/ podać
	

	56. 
	Urządzenie wyposażone w pokrywę wykonaną ze stali nierdzewnej AISI 304 lub lepszej.
	Tak
	

	57. 
	Urządzenie wyposażone w odpływ przez zawór kulowy 3/4.
	Tak
	




	WARUNKI GWARANCJI I SERWISU

	1.
	Gwarancja min. 24 m-ce (bezpłatne – wliczone w cenę oferty przeglądy w okresie gwarancji, min. 1x/rok lub częściej, zgodnie z zaleceniami producenta) wraz z wystawieniem certyfikatu sprawności
	Tak/ podać
	

	2.
	Czas reakcji liczony od przyjęcia zgłoszenia do momentu podjęcia naprawy
– 48 godzin w dni robocze
	
Tak/ podać
	

	3.
	 Maksymalny czas niezbędny na usunięcie awarii od czasu zdiagnozowania awarii: 
 - bez użycia części zamiennych - 3 dni 
 - z użyciem części zamiennych – 5 dni
	

Tak/ podać
	

	4.
	 Przedłużenie okresu gwarancji o każdy dzień trwania naprawy gwarancyjnej
	 Tak
	

	5.
	 Liczba napraw powodująca wymianę podzespołu na nowy w okresie gwarancji – 3
	Tak
	

	6.
	Serwis gwarancyjny autoryzowany przez producenta aparatu. Na terenie Polski. Podać dane kontaktowe z serwisem.
	Tak/ podać
	

	7.
	W przypadku awarii w okresie gwarancji koszt przyjazdu, dostawy pokrywa Wykonawca
	
	

	8.
	Okres zagwarantowania dostępności części zamiennych od daty podpisania protokołu odbioru - 10 lat
	Tak
	

	9.
	Serwis pogwarancyjny przez okres, co najmniej 8 lat od daty podpisania protokołu odbioru
	Tak
	

	10.
	Paszport techniczny, instrukcje obsługi w języku polskim dostarczona w wersji papierowej.
	Tak
	

	11.
	Szkolenie z obsługi w siedzibie Zamawiającego 
	Tak
	

	12.
	Instalacja i uruchomienie
Wszelkiego rodzaju koszty związane z dodatkowym licencjonowaniem oraz integrowaniem dostarczonych urządzeń z rozwiązaniami posiadanymi przez Zamawiającego pokrywa Wykonawca – jeżeli dotyczy (wliczone w cenę oferty).
	Tak
	



1. Zapis w kolumnie 3. „TAK” należy traktować, jako wymóg graniczny (wymagany), którego niespełnienie skutkować będzie odrzuceniem oferty, jako niezgodnej ze SWZ.
2. Niespełnienie któregokolwiek z wymaganych powyżej parametrów techniczno-użytkowych oraz wymagań, co do ich wartości minimalnych spowoduje odrzucenie oferty bez dalszej jej oceny.
3. Brak opisu w kolumnie 4. traktowany będzie, jako brak danego parametru.
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo sprawdzenia podanych przez wykonawcę parametrów w dostępnych materiałach technicznych lub u producenta w przypadku powstania wątpliwości, co do ich prawdziwości.

Niniejszym oświadczam/y, że przedstawione powyżej dane są prawdziwe oraz zobowiązuję/emy się, w przypadku wygrania przetargu, do dostarczenia sprzętu spełniającego wyspecyfikowane parametry.
Oświadczam/y, iż wyspecyfikowane powyżej urządzenia są kompletne i będą, po montażu i zainstalowaniu, gotowe do podjęcia prawidłowej pracy bez żadnych dodatkowych zakupów.





...................................	                                                                         ....................................................
               data                                                                                          Podpis osoby upoważnionej
